
MOINHOS & MELANGERS

SferaOne
Eleve o nível da sua produção em volume.

A  SferaOne  é  um  moinho  de  esferas  para  chocolate,  pastas  e
recheios. Seu refino, feito pela colisão entre esferas de aço, chega a
uma  granulometria  abaixo  de  20  micras  em  2  a  3  horas  —  contra
mais de 36 horas de uma melanger.

< 20 micras
GRANULOMETRIA

2–3 h
REFINO

Inox 304
MATERIAL

O que torna a SferaOne diferente

Esferas extremamente duráveis
O material maciço das esferas permite um refino de qualidade inigualável, sem oxidação ou danificação durante o atrito
de todo o processo — sem risco de contaminação para o produto.

Controle total da massa
Filtro magnético para reter qualquer resíduo metálico, sistema de refrigeração por gás frio e aquecimento, e múltiplos
sensores internos que garantem a temperatura de refino conforme a sua receita.

Características

Granulometria abaixo de 20 micras em 2–3 horas
Filtro magnético contra resíduos metálicos
Refrigeração por gás frio e aquecimento
100% em aço inox 304

Ficha técnica

Granulometria Abaixo de 20 micras em 2–3 horas

Material Aço inox 304

Filtragem Filtro magnético para resíduos metálicos
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Climatização Refrigeração por gás frio e aquecimento

Controle Múltiplos sensores de temperatura
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