VONIN

TEMPERADEIRAS

Ruby 5

A temperadeira N°1 no Brasil.

A Ruby 5 oferece qualidade comprovada no tempo. Utilizada pelos
melhores chocolatiers no Brasil e no mundo, entrega a melhor
témpera — comprovada por temperimetros — e ainda abre muitas
possibilidades com seus acessorios exclusivos.

15 kg/h 5 kg

PRODUGAO RESERVATORIO

O que torna a Ruby 5 diferente

Standard ou ChocoSense™

<0,5°C

PRECISAO

Escolha entre a versdao Standard, simples e por botdes, ou a ChocoSense™, com controle eletrénico LCD,

agendamentos programaveis e armazenamento de receitas.

Caracteristicas

Refrigeragéo a gas frio com condensacgéao prépria
Preciséo de temperatura < 0,5 °C (PID)
Aco inox 304 escovado

Design ultracompacto, operagao continua

Ficha técnica

Producéo Tempera até 15 kg/h

Reservatorio 5 kg de chocolate

Capacidade minima 2,5kg

Tensao 220 V - monofasica - 60 Hz

Poténcia 1,92 kW

Peso 52 kg (maquina vazia)
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Material Aco inox 304 escovado

Refrigeracéo Gas frio com unidade de condensagao prépria
Precisao de temperatura < 0,5 °C (controladores PID)

Controle Standard (bot6es) ou ChocoSense (eletrénico)
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