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Andromeda

Feita para o chocolate.

As drageas sao uma nova grande tendéncia do mercado de
chocolate. A linha Andromeda, totalmente em ago inox AISI 304, é
uma revolugado na arte do revestimento — seja com nucleos secos,
selados ou agucarados.

10-300 L Inox 304 Ar quente/frio

RESERVATORIO MATERIAL SOPRO

O que torna a Andromeda diferente

Sopro de ar quente ou ambiente
Essencial no processo com chocolate para dar brilho, limpeza e arredondar as drageas. Em ambiente climatizado, é

possivel usar como sopro frio. Controle total na ponta dos seus dedos.

Controle de velocidade
Controle eletrénico de velocidade para otimizar o revestimento de diferentes produtos, de drageados de chocolate a

doces de agucar — o ajuste fino que cada nucleo precisa. Simples, mas poderosa.

Caracteristicas

® Reservatorio de 10 a 300 litros

e Controle de inclinacao

e Tacho em inox 304 com acabamento sanitario
e Opcional: reservatério com aletas

Ficha técnica

Reservatorio 10 a 300 litros (conforme o modelo)

Material Aco inox 304

Tenséo 220V mono ou trifasica / 60 Hz

Sopro Ar quente ou ambiente (opcional)

Ajustes Controle de velocidade e de inclinagao
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